KAIYO

ASIAN TASTE EXPERIENCE

ALL YOU CAN EAT
€28.90

(bevande, dolce e coperto esclusi)

Per i bambini con altezza inferiore ai 120 cm

€15.90

Menu all you can eat

e una formula divertente da gustare in compagnia & possibile solo se fatta da tutto il tavolo
Per i piatti ordinati e non consumati verra applicato una maggiorazione sul conto

Coperto 2.00€

Le immagini sono inserite a scopo illustrativo



ALLERGENI

Regolamento CEE 1169/2016
D.L.n.109 del 27 gennaio 992 sezione I1I-D.L.n.114/2006
| nostri piatti possono contenere allergeni.

ALLERGENI PRESENTI
¥ v @

1. Cereali che 2. Crostacei 3.Uova 4. Pesce
contengono glutine

8§ ¢4 1 @

5. Arachidi 6. Soia 7. Latte 8. Frutta
a guscio
9. Sedano 10. Senape 11. Semi 12. Diossido
di sesamo di zolfo
13. Lupini 14. Molluschi

Per evitare spiacevoli incovenienti si prega di informare preventivamente
il nostro personale nel caso di allergie o intolleranze alimentari o nel caso
in cui si stia seguendo una dieta vegetariana.

Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

Alcuni piatti potrebbero presentare tracce di sesamo o soia e contengono
glutammato di sodio. i vini e le bevande possono contenere solfiti.

Per alcuni piatti del nostro menu e previsto |’ utilizzo di Tobiko,
Goma Wakame, Wasabi. Questi alimenti contengono coloranti
E102,E104,E122,E124,E110, E129, i quali possono influire
negativamente sull’ attivita e I" attenzione dei bambini.

PRODOTTI SURGELATI

Alcuni ingredienti dei nostri piatti, contrassegnati con un asterisco(*),
potrebbero essere surgelati all’ origine o acquistati freschi e surgelati
da noi con abbattitore di temperatura per la corretta conservazione
nel rispetto della normativa sanitaria.
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C2. OSTRICHE € 4.00

Ostrica* Francese e fetta di Limone
allergeni: 14

\
%\



Kaiyo Speciale A

Cl. TOMOHIRO € 15.00

Pezzi di capesante* con gambero rosso*, mango e pomodoro secco con salsa avocado,
salsa frutti di bosco, salsa blue, salsa lime e granelli di sesamo
allergeni: 11, 14

C3. MIYOSHI GARDEN € 15.00

Gambero rosso* con rucola, mango burrata, salsa mango, salsa banana, salsa rucola
allergeni: 2,7



Kalyo Speciale A

C4. NOSHIRO AMAEBI € 12.00

Gambero crudo con fragola, salsa wasabi lime e salsa cocktail e polvere di alga nori
allergeni: 1,2

C5. RICCIOLA HAMADA € 13.00

Ricciola con asparagi fritti, peperoni jalapeno, avocado e pomodoro secco,
salsa burrata, salsa sesamo, olio extravergine di oliva e olive nere
allergeni: 1,4,7



Kaiyo Speciale B
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C6. SCAMPI FIAMMA €10.00

Scampo* su base di sale grosso fiammata con alcol
allergeni: 2

C7. TARTAR NAGOYA € 12.00

Tartar di vongole artica* e gambero crudo preparato con erba cipollina,
scorza di limone e tabasco, salsa oli e polvere di sesamo
allergeni: 1,2,11, 14



Kaiyo Speciale B

C8. AMAGASAKI PEACH € 12.00

Branzino marinato con sciroppo di pesca, mango e olive, salsa avocado,
polvere di sesamo e olio verde
allergeni: 4,11

CQ. OKAYA ROYAL € 15.00

Pezzi di scampi* e arancia su fette di branzino marinato, rucola fritta, salsa avocado e olio verde
allergeni: 1,2, 4



Kalyo Speciale B

C10. YONAGO MIX € 12.00

Tartar di salmone e gambero crudo, tabasco
e erba cipollina, olio extravergine di oliva,
crema foie gras e tartufo, salsa ponzu

e strisce di peperoni

allergeni: 1,2, 4




Kaiyo Speciale C

Cll. YUZUKI GOLD LOBSTER € 12.00

Roll di riso venere farcito con astice* e gamberoni*, decorato con
oro alimentare con burrata di bufala, salsa senape e granelli di sesamo

allergeni: 1,2, 7

Cl2. KITAMI TOAST € 11.00

Toast al forno ripieno di salmone con salsa
tabasco e erba cipollina, crema foiegras e
tartufo, polvere di sesamo

allergeni: 1,4, 11

C13. IZUMI EBI € 12.00

Gambero fritto* avvolto con patate, gambero
crudo e philadelphia, crema foiegras, salsa
passione, scorza di lime e olive nere
allergeni: 1,2



Kaiyo Speciale C
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C14. ECHIZEN TUNA WHITE € 12.00

Gambero argentino*, tonno e calamaro*, wasabi fresco,
frutti di bosco, salsa senape, parmigiano grattugiato
allergeni: 1,2,4

C15. KAWANISHI TUNA € 12.00

Fette di tonno con peperoni di jalapeno, salsa insalata,
crema foiegras e tartufo, olio verde e olive nere
allergeni: 1,4



Kaiyo Speciale D

C16. SCAMPI ROYAL € 12.00

Roll di riso venere farcito con gambero crudo* e avocado, guarnito con spray gold alimentare,
burrata di bufala, crema di tartufo, granelli di sesamo, salsa burrata

allergeni: 2,7, 11

C17. TOWADA TOAST € 10.00

Toast al forno guarnito con salmone
e tonno scottato, con burro di tartufo,
crema foie gras e kataifi fritto
allergeni: 1,4

C18. MATSUMOTO SALMONE € 12.00

Sashimi di salmone, gambero crudo*,
crema di foie gras, salsa jalapeno, salsa
oli, olio verde, ikura*, prezzemolo
allergeni: 1,4



Kaiyo Speciale

C19. URAMAKI SAKURA € 11.00

Roll farcito con gambero argentino fritto*, guarnito con sesamo, branzino marinato,
salsa senape, mandorle, olio verde, rucola e crema di foie gras
allergeni: 1,2, 4

C20. OKAYAMA EBI € 11.00

Gambero argentino fritto*, ricoperto di salmone e patate dolci,
crema foiegras, tartufo a fette e olio verde
allergeni: 1,2



Sfizio Sfida A

502. TACOS SALMON KAIYO € 6.00

Su un letto di philadelphia un croccante
e delizioso mini tacos a impasto di riso
e alga nori, ripieno con una base di riso
bianco e salmone piccante, per finire
un ritocco di sesamo polvere nori

e salsa mango

allergeni: 1,4,7,11

503. TACOS MIURA KAIYO € 6.00

Su un letto di philadelphia un croccante
e delizioso mini tacos a impasto di riso
e alga nori, ripieno con una base diriso
bianco, insalata, salmone cotto e
maionese piccante, per finire un

ritocco di sesamo polvere nori

e salsa teriyaki

allergeni: 1,3,4,7,11

500. TACOS TUNA KAIYO € 6.00

Su un letto di philadelphia un croccante
e delizioso mini tacos a impasto di riso
e alga nori, ripieno con una base di riso
bianco, insalata, tonno cotto e mais,
per finire un ritocco di sesamo polvere
nori e salsa teriyaki

allergeni: 1,3,4,7,11

501. TACOS SHRIMP KAIYO € 6.00

Su un letto di philadelphia un croccante
e delizioso mini tacos a impasto di riso
e alga nori, ripieno con una base di riso
bianco, insalata, gambero fritto*, per
finire un ritocco di sesamo, polvere

nori e salsa maionese

allergeni: 1,2,3,7,11




Stfizio Sfida A

S3. DRAGON CLOUD € 7.00

Base di philadelphia, nuvole di drago, tartare di salmone
spicy contenente pasta kataifi, salsa teriyaki
allergeni: 1,2,4,6,7

S8. SALMONE CRISPY TARTARE € 8.00

Salmone crispy, patatine, avocado, salsa guacamole
allergeni: 1,4,6,7

S13. INVOLTINI FIOR DI ZUCCA € 10.00

Delizioso involtino di salmone ripieno di fiore
di zucca fritto, rucola fresca, philadelphia,
patate dolci fritte glassato con salsa insalata,
polvere di prezzemolo

allergeni: 1,4,7

S14. INVOLTINI AMAEBI € 10.00

Gambero crudo* con fior di zucca fritto avvolto
con salmone crudo, philadelphia, pomodoro
fritto, salsa tropical, salsa polvere di alghe
allergeni: 1,2,4,7



Stizio Sfida A

TCI. BIS TACOS SAKE € 8.00

Delizioso tacos ripieno di salmone
piccante, avocado, pomodorini,
mango, philadelphia, salsa
teriyaki, patate dolce fritto
allergeni: 1,6,7

TC2. BIS TACOS TUNA € 8.00

Delizioso tacos ripieno di tonno,
pomodorini, philadelphia, salsa
tropical, salsa teriyaki

e mandorle tostate

allergeni: 1,4,6,7

TC4. BIS TACOS EBI € 8.00

Delizioso tacos ripieno di gamberi
cotto* e tobiko*, granelli di mango,
salsa maionese, salsa teriyaki,
philadelphia, salsa mango
allergeni: 1,2,4,6

TCS. BIS TACOS SUZUKI € 8.00

Delizioso tacos ripieno di branzino,
pomodoro fresco, philadelphia,
granelli di mango, salsa cesar,
salsa teriyaki, pasta kataifi fritto
allergeni: 1,4,6,7




Sfizio Sfida A

CNI1. CONO TUNA € 7.00

Cono fritto ripieno di tonno cotto,
philadelphia guarnito con salsa
teriyaki, salsa tonnata, kataifi fritto
allergeni: 1,4,7

CN2. CONO MIURA € 7.00

Cono fritto ripieno di salmone cotto
e philadelphia guarnito con salsa
teriyaki, salsa caesar e cipolla fritta
allergeni: 1,4,7

CN3. CONO KAKIAGE € 7.00

Cono fritto ripieno di verdure fritte
e philadelphia guarnito con salsa
teriyaki, salsa rucola e rucola fritto
allergeni: 1,4,7

CN4. CONO SHAKE € 7.00

Cono fritto ripieno di spicy salmone,
philadelphia guarnito con salsa mango,
salsa teriyaki e patate dolce fritte
allergeni: 1,4,7




Stfizio Sfida A

SK3. SAKURA TUNA € 7.00

Base di farina fritta ricoperto

di tartar di tonno, stracciatella
di burrata, uova di quaglia, fette
di tartufo, salsa salsa tonnata,
polvere di olive nere

allergeni: 1,3,4,7

SK4. SAKURA EBI € 7.00

Base di farina fritta ricoperto

di gambero crudo*, stracciatella

di burrata, mango e avocado, salsa
frutti di bosco, patate dolce fritto
allergeni: 1,2,3,7

SKI. SAKURA SAKE € 7.00

Base di farina fritta ricoperto

di tartar di salmone e avocado,
stracciatella di burrata, salsa mango
e salsa yogurt, polvere di olive nere
allergeni: 1, 3,4, 7

SK2. SAKURA MARINATO € 7.00

Base di farina fritta ricoperto

di salmone marinato, avocado,
philadelphia, ikura*, salsa mango
allergeni: 1, 3,4, 7




Stfizio Sfida A

S1. INVOLTINO RUCOLA € 6.00

Rucola e mozzarella avvolto da fette
di salmone, servito con la salsa
sesamo e olio basilico
allergeni: 1,4,7,11

S1200. BRUSCHETTE SALMONE € 7.00

Bruschette croccanti con mozzarella di bufala
salmone affumicato, decorato con granelli di
masago e salsa insalata

allergeni: 1,4,7




Sfizio Stida B

S12. MILLEFOGLIE DI TONNO € 9.00

Farina di cereali, tonno piccante, philadelphia, salsa teriyaki
allergeni: 1,4,6,7

S6. MILLEFOGLIE DI SALMONE € 8.00

Farina di cereali, salmone piccante contenente ikura*, philadelphia, teriyaki
allergeni: 1,4,6,7

CANI1. CANNOLO CALIFORNIA € 8.00

Cannolo ripieno di pesce misto
guarnito con salsa spicy, salsa
maionese, philadelphia,
pistacchio e teriyaki

allergeni: 1,3,4,6,7




Sfizio Stida B

CRI. CRISPY TRUFFLE TUNA € 8.00

Alghe nori fritte ripiene di tonno spicy guarnito con
crema tartufo, salsa maionese, salsa teriyaki e pistacchio
allergeni: 1, 3,4,6,8

CR2. CRISPY TRUFFLE SAKE € 8.00

Alghe nori fritte ripiene di salmone spicy
guarnito con salsa teriyaki e crema al tartufo
allergeni: 1,4,6

CR3. CRISPY TRUFFLE AMAEBI € 8.00

Alghe nori fritte ripiene di gamberi amaebi
guarnito con salsa rucola e ikura* F
allergeni: 1,2,3,4 '

*




Sfizio Sfida B

SF2. SFERA BRANZINO € 8.00

Farina di cereali fritto a sfera

ripieno di branzino, avocado,
mango, philadelphia guarnito
con salsa frutti di bosco e kataifi
allergeni: 1,4,7

SF3. SFERA TEMPURA € 8.00

Farina di cereali fritto a sfera
ripieno di gambero fritto*, avocado
e philadelphia guarnito con salsa
spicy maio, patate dolci fritto
allergeni: 1,2,3,7

SF4. SFERA SAKE € 8.00

Farina di cereali fritto a sfera
ripieno di salmone piccante,
avocado e philadelphia guarnito

con salsa mango e granelli di masago
allergeni: 1,4,7




Sfizio Sfida B

TS1. TSUMUGI MARINATO € 8.00

Farina fritta ripieno di salmone
marinato, burrata di bufala guarnito
con salsa cesar e salsa menta,
granello di mango e sesamo
allergeni: 1,3,4,7,11

TS2. TSUMUGI TONNO COTTO € 8.00

Farina fritta ripieno di tonno cotto

e avocado guarnito con salsa cocktail

e salsa rucola e granelli di mango e sesamo
allergeni: 1,3,4,6,7

TS3. TSUMUGI AMAEBI € 10.00

Farina fritta ripieno di gambero crudo*

e burrata guarnito con salsa frutti di bosco,
salsa mango, granelli di mango e sesamo
allergeni: 1,2,7,11

TS4. TSUMUGI TUNA FIRE € 7.00

Farina fritta ripieno di tonno spicy e burrata
di bufala guarnito con salsa tonnata e salsa
spicy maio, granelli di mango e sesamo
allergeni: 1,3,4,7



Stfizio Sfida B

TSS. TSUMUGI SALMONE COTTO € 7.00

Farina fritta ripieno di salmone cotto

e avocado guarnito con salsa senape

e salsa yogurt, granelli di mango e sesamo
allergeni: 1,4,7,11

TS6. TSUMUGI SALMON FIRE € 7.00

Farina fritta ripieno di salmone spicy
e burrata di bufala guarnito con salsa
mango e salsa yogurt, granelli

di mango e sesamo

allergeni: 1,4,5,6,7

CP1. CRISPY FLOWER € 7.00

Farina fritto ripieno di pesce misto

di salmone, tonno e branzino guarnito
con peperoni e salsa jalapeno, olive nere
allergeni: 1,4

CP2. CRISPY FLOWER TUNA € 7.00

Farina fritta ripieno di tonno cotto
e avocado guarnito con salsa
tonnata e rucola fritta

allergeni: 1,4



Stfizio Sfida B

TF1. FRIED TOFU € 6.00

Tofu fritto guarnito da gambero cotto*
e philadelphia, accompagnata da una
salsa al miso e peperoni jalapeno
allergeni: 1,2,6,7

TF2. FRIED TOFU SPECIALE € 6.00

Tofu fritto guarnito da gambero cotto*

e philadelphia e patate dolci accompagnata
da una salsa cocktail e tobiko*

allergeni: 1,2,6,7

[30. INVOLTINI TEMPURA € 8.00

Delizioso involtino guarnito con gambero fritto*
avvolto con salmone con philadelphia kataifi
glassato con salsa teriyaki

allergeni: 1,2,3,4

S220. BRUSCHETTE GREEN € 7.00

Bruschette croccanti con salmone affumicato
decorato con granelli di masago e pomodorini
esalsarucola

allergeni: 1,4,7




ANntipasto

1. WAKAME € 5.00

Alga wakame*, olio di sesamo,
aceto di riso, zucchero, sale
allergeni: 11

7. EDAMAME € 4.50

Edamame*, sale
allergeni: 6

3. INSALATA MISTA € 3.00
Insalata

4. INSALATA DI MANGO E AVOCADO € 10.00

Cubetti di salmone, insalata, mango,
avocado, salsa di sesamo
allergeni: 1,11




ANntipasto

6. INSALATA FILETTO DI PESCE € 8.00

Filetto di pesce crudo, insalata,
pomodoro, salsa sesamo
allergeni: 1,4, 11

5. INSALATA FRUTTI DI MARE € 9.00

Frutti di mare* (gamberetti*,
calamari*, ecc.), limone, olio d’ oliva
allergeni: 1,2, 14

2. POLPO RUCOLA € 8.00

Polpo*, rucola, olio d’ oliva, limone, sale, pepe
allergeni: 14

8. PROSCIUTTO CRUDO E POMODORINI € 8.00



Jim Sum

20. RAVIOLI CRISTALLO DI EDAMAME € 6.00

Ravioli di cristallo in farina di riso ripieni di edamame*
allergeni: 1,6

13. RAVIOLI CRISTALLO DI VERDURE € 6.00

Ravioli di cristallo in farina di riso ripieni di verdure miste
allergeni: 1,6

14. RAVIOLI CRISTALLO DI MERLUZZO € 6.50

Ravioli di cristallo in farina di riso
ripieni di polpa di merluzzo
allergeni: 1, 6, 14

19. RAVIOLI CRISTALLO DI GAMBERI € 6.00

Ravioli di cristallo in farina di riso ripieni
di polpa di gamberi* e bambu
allergeni: 1,2,3,4,11, 14




Jim Sum

23. RAVIOLI CRISTALLO NERO DI SEPPIA € 6.50
allergeni: 1, 6, 14

16. RAVIOLI CRISTALLO DI POLLO € 6.00

Ravioli di cristallo in farina di riso ripieni di pollo
allergeni: 1,6

24. RAVIOLI CRISTALLO DI ANATRA ARROSTO € 6.50
allergeni: 1,6

17. RAVIOLI CRISTALLO DI MANZO € 6.50

Ravioli di cristallo in farina di riso ripieni di manzo
allergeni: 1,6




Jim Sum

22. RAVIOLI DI CARNE AL VAPORE € 4.00

Ravioli ripieni di carne di maiale e verdure al vapore
allergeni: 1,6

18. RAVIOLI DI MAIALE ALLA GRIGLIA € 4.50

Ravioli ripieni di carne di maiale e verdure alla griglia
allergeni: 1,6

12. SHAOMAI € 5.50

Carne di maiale e gamberi*
allergeni: 1,2,4,6,7,11,14

11. XIAO LONG BAO € 5.00

Ripieno carne di maiale
allergeni: 1,2,3



21. BAOZ| € 3.00

Ripieno carne di maiale
allergeni: 1,6

25. PANE DOLCE
A FORMA DI CONIGLIO € 5.00

Farina, lievito, acqua, ripieno di crema uovo
allergeni: 1,3,7

26. PANE AL VAPORE € 4.00
allergeni: 1,7

27. BAOZ| A FORMA DI MAIALINO € 6.00

Farina di grano, lievito, acqua,
ripieno di crema, uovo
allergeni: 1,3,7

9. GUA BAO CON POLLO € 5.00

Panino gua bao (farina di grano),
pollo, salsa maionese piccante
allergeni: 1,6

10. GUA BAO CON MANZO E CIPOLLA € 6.00

Panino gua bao (farina di grano), manzo, pepe nero
allergeni: 1,6



29. ZUPPA DI MISO € 4.00 31. ZUPPA AGRO PICCANTE € 4.50

Miso, tofu, alga wakame, Brodo, funghi, tofu, aceto,
cipolla verde, brodo dashi salsa di soia, piccante, uova
allergeni: 1,6 allergeni: 1,3,6

28. ZUPPA POLLO E MAIS € 4.00 30. ZUPPA DI ASPARAGI E GRANCHIO € 4.50

Uova, pollo, mais Asparagi, granchio*, uova
allergeni: 1,3 allergeni: 1,3



Tataki Speciale

101. SALMONE TATAKI € 12.00

Tenero salmone avvolto con sesamo, philadelphia
e salsa allo zafferano bagnata da una salsa al sesamo
allergeni: 1,4, 11

100. SMOKE TONNO TATAKI € 12.00

Tenero tonno avvolto con sesamo, philadelphia e
salsa allo zafferano bagnata da una salsa all'insalata
allergeni: 1,4,6,7,11

485. TATAKI SALMON NORI € 12.00

Tenero salmone avvolto da alga nori fritto
bagnata da una salsa al miso, accompagnato
da semi di sesamo e alga nori

allergeni: 1,4, 8,11

486. TATAKI TUNA NORI € 13.00

Tenero tonno avvolto da alga nori fritto
bagnata da una salsa al miso, accompagnato
da semi di sesamo e alga nori

allergeni: 1,4,8,11



Tartare Speciale

T10. BLENDING € 15.00

Tartar misto di pesce, salmone con la

salsa oli e ikura*, tonno con la salsa wasabi
e kizami fresco, branzino con la salsa
insalata e tobiko*

allergeni: 1,4

T20. TARTAR SALMONE € 10.00

Tartar di salmone con la salsa oli
e pasta di kataifi fritto
allergeni: 1,4

T30. BLACK TARTAR SALMONE € 10.00

Tartar di salmone con base di riso venere,
con avocado e granelli di pistacchio tostato,
dressing di salsa di sesamo

allergeni: 1,4, 11

T40. WHITE SALMON TARTAR € 12.00

Tartar di salmone con base diriso,

glassato con salsa caesar e pomodorini freschi,
dressing di salsa di sesamo e patatine dolce fritto
allergeni: 1,4, 11



Tartare Speciale

T50. CEVICHE PONCE € 11.00

Tartar di pesce misto preparato con tabasco
mexicano, erba cipollina macinato e olio
extravergine di oliva, salsa oli con scorza

di limone e frutta di capperi

allergeni: 1,4

T60. TARTAR IOWA € 12.00

Tartar di tonno con pomodoro secco,
salsa ponzu plus e salsa tonnata
allergeni: 1,4

T70. TARTAR CAESAR € 12.00

Tartar di salmone con base di rucola fresca,
salsa caesar con strisce di porro fritto e
olive nere macinato

allergeni: 1,4

T80. TARTAR BRANZINO € 11.00

Tartar di branzino con salsa
passione e rucola fritta
allergeni: 1,4




Tartare Speciale

T90. GREEN TARTAR € 12.00

Tartar di salmone, glassato con salsa avocado
e salsa burrata, cocco grattugiato, olio basilico
e patate dolce fritto

allergeni: 4,7, 8

T100. TARTAR SAKE MARINATO € 12.00

Tartar di salmone marinato, glassato con la salsa
avocado, salsa caesar, pasta di kataifi fritto e
olive nere macinato

allergeni: 1,4

T110. TARTAR SAKE PASSION € 12.00

Tartar di salmone marinato, philadelphia
con mango e fragola fresca, immerso nella
salsa passion, strisce di porro fritto e olive
nere fritto

allergeni: 1,4,7

T120. TARTAR SAKE SPECIALE € 12.00

Tartar di salmone e farina di tempura fritta,
granelli di pistacchio tostato e salsa dry miso
allergeni: 1,4



Tartare Speciale

T130. TARTAR RUCOLA € 12.00

Tartar di salmone glassato con la salsa zafferano
e avocado, ricoperto da onion fritta e salsa rucola
allergeni: 1,4

T140. TARTAR GEORGIA € 12.00

Tartar di tonno con farina di tempura fritta,
glassato con crema di foiegras e salsa wasabi
allergeni: 1,4

T150. TARTAR SELECTION € 12.00

Tartar di salmone con alghe di gomma wakame*,
tobiko* nero di pesce, con salsa kappa, olio basilico
e prezzemolo macinato

allergeni: 1,4, 11

T160. TARTAR SWEET € 12.00

Tartar di tonno glassato con salsa menta,
salsa kappa e patate dolce fritte
allergeni: 1,4, 11



Tartare Speciale

T170. TARTAR JALAPENO € 12.00

Tartar di salmone con avocado e salsa jalapefio,
strisce di porro fritto e peperoni di jalapefio
allergeni: 1,4

T180. TARTAR WHITE € 12.00

Tartar branzino con la philadelphia e
pomodorini freschi, salsa yogurt e olio basilico
allergeni: 1,4,7

T190. TARTAR ARECIBO € 13.00

Tartar di ricciola con alghe di gomma wakame*
e ikura* di salmone, servito con salsa insalata,
olio basilico e olive nere macinato

allergeni: 1,4

T200. TARTAR CAGUAS € 14.00

Tartar di ricciola, glassato con crema di
foiegras, mango, avocado fresco e ikura*
di salmone, servito con salsa oli

e prezzemolo macinato

allergeni: 1,4




Tartare Speciale

T210. TARTAR RED AMAEBI € 15.00

Tartar di gambero crudo*, philadelphia
e fragola fresca, servito con salsa frutti
di bosco e olive nere macinato
allergeni: 1,2, 7

T220. TARTAR AMAEBI € 15.00

Tartar di gambero crudo* con base di alghe

di gomma wakame*, ricoperto di avocado e
tobiko* di pesce, servito con salsa wasabi lime
allergeni: 1,2

T230. TARTAR CAROLINA € 14.00

Tartar di ricciola con base di avocado, ricoperto
di burrata di bufala, mandorle tostate, servito
con salsa ponzu plus e prezzemolo macinato
allergeni: 1,4,7

T240. TARTAR LOS ANGELS € 13.00

Tartar di branzino, ricoperto di philadelphia
e mango fresco, servito con salsa mango

e strisce di peperoni koreano

allergeni: 4,7

T250. TARTAR YAMMY € 13.00

Salmone tataki e gambero crudo* mescolati

con salsa tabasco, erba cipollina e olio extravergine
di oliva con base di salsa oli ikura*, decorato con
granelli di sesamo macinato

allergeni: 2,4, 11



NOI. NIGIRI RUCOLA € 5.00

Nigiri farcito con salmone marinato,
philadelphia, servito con la salsa
rucola e rucola fritta

allergeni: 1,4,7

NIG3. NIGIRI TROPICAL € 5.00

Nigiri farcito con salmone marinato,
philadelphia, servito con salsa tropica
e patatine di patate dolce fritte
allergeni: 1,4,7

NIG2. NIGIRI CAESAR € 3.00

Nigiri farcito con salmone marinato,
philadelphia, servito con la salsa
Caesar e olive nere macinato
allergeni: 1,4,7

NIG4. NIGIRI RED PASSION € 5.00

Nigiri farcito con salmone marinato,
philadelphia, servito con la salsa passione
allergeni: 1,4,7



NIG24. NIGIRI SALMONE € 3.50 NIG6. NIGIRI TONNO € 4.00

Nigiri farcito con salmone Nigiri farcito con tonno
allergeni: 4 allergeni: 4

NIGS. NIGIRI BRANZINO € 3.50 NIGIO0. NIGIRI RICCIOLA € 4.00
Nigiri farcito con branzino Nigiri farcito con ricciola
allergeni: 4 allergeni: 4

NIGI4. NIGIRI ANGUILLA € 4.00 NIGI2. NIGIRI EBI € 3.50
Nigiri farcito con anguilla servito Nigiri farcito con gambero cotto*
con la salsa terriaky e sesamo tostate allergeni: 2

allergeni: 1,4, 11

NIGII. NIGIRI POLIPO € 3.50

Nigiri farcito con polipo*
allergeni: 14




NIG9. NIGIRI GRANCHIO € 3.00

Nigiri farcito con surimi* di granchio*
allergeni: 1,2

NIGIS. NIGIRI BLACK SALMONE € 5.00

Nigiri farcito con riso venere e salmone e
servito con la salsa yogurt e alghe macinato
allergeni: 1,4,7

NIGI7. NIGIRI PASSIONE € 5.00

Nigiri farcito con salmone scottato al fuoco,
servito con la salsa terriaky e salsa passione,
olive nere macinato

allergeni: 1,4

NIG20. NIGIRI BLACK EBI € 5.00

Nigiri farcito con riso venere e gambero
cotto*, servito con la salsa spicy maio

e pasta al kataifi fritto

allergeni: 1,2, 3

NIG8. NIGIRI TUNA PLUS € 5.00

Nigiri farcito con tonno scottato al fuoco,
servito con la salsa terriaky e salsa

spicy maio e mandorle tostate

allergeni: 1,3,4,8

NIGI6. NIGIRI FRAMBE € 5.00

Nigiri farcito con salmone scottato al fuoco,
servito con la salsa terriaky e granelli

di pistacchio tostato

allergeni: 1,4,7,8

NIGI8. NIGIRI TUNA SCOTTATO € 5.00

Nigiri farcito con tonno scottato, con la
philadelphia e servito con la salsa insalata
e granelli di sesamo macinato

allergeni: 1,4, 11




NIG21. NIGIRI SMOKE € 5.00 NIG22. NIGIRI AMAEBI € 6.50

Nigiri farcito con salmone marinato, servito con Nigiri farcito con gambero crudo* argentino
la salsa insalata e patatine di patate dolce fritte allergeni: 2
allergeni: 1,4

N25. NIGIRI SALMONE SCOTTATO € 5.00 N19. NIGIRI DRY MISO € 5.00
Nigiri farcito con salmone scottato, philadelphia, Nigiri farcito con salmone scottato,
servito con la salsa di sesamo e sesamo macinato servito con la salsa miso e rucola fritta
allergeni: 1,4,7,11 allergeni: 1,4

NIG23. NIGIRI TARTUFFO € 5.00 NIG27. NIGIRI FOIEGRAS € 6.50
Nigiri farcito con salmone scottato, crema Nigiri farcito con tonno scottato, crema
al tartufo e polvere di alga macinato foiegras e polvere di alga macinato
allergeni: 1,4 allergeni: 1,4

NIG26. NIGIRI EVERGREEN € 7.00

Nigiri farcito con branzino scottato,
servito con salsa menta e patate
dolce fritto

allergeni: 1,4,7




Chirashi / Poke

S03. HAWAII POKE € 6.00

Farcito con base di riso e ricoperto di salmone fresco,
pomodorini, avocado, goma wakame*, edamame*

e mango exotico, servito con la salsa terriaky

e granelli di sesamo tostate
allergeni: 1,4, 11

S06. CEVICHE GREEN € 12.00

Pesce misto su un letto di salsa base di menta,
con polipo* cotto e gambero fritto* in tempura,
olive nere macinato
allergeni: 1,2, 3,4, 14




‘é_ushi Sashimi

\ "

o

*’ S140. OKINAWA MIX € 18.00
H 5 pezzi nigiri misti, 4 pezzi uramaki misti,
; 4 pezzi hosomaki misti, 2 pezzi gunkan,
' 9 pezzi sashimi misto, 1 pezzo scampi*
— allergeni: 2,4,7,8,14 e



Sushi Sashimi

S150. NIGIRI OWASE € 10.00

4 pezzi nigiri con riso venere e 1 pezzo gunkan con riso venere
allergeni: 4,7, 8,14

S160. FUKUYAMA MIX € 15.00

4 pezzi nigiri misti, 2 pezzi uramaki misti, 4 pezzi hosomaki misti
allergeni: 2,4,7,8, 14

S170. NIGIRI HAKODATE € 8.00

4 pezzi nigiri misti creato dallo chef
allergeni: 2,4,7,8, 14



Gunkan Speciale

Gl. GUNKAN MANGO € 4.50

Rotolo di riso avvolto con salmone, guarnito con philadelphia,
mango, salsa frutti di bosco e granelli di masago
allergeni: 1,4,7

G2. GUNKAN RUCOLA € 5.00

Rotolo di riso avvolto con salmone, guarnito con philadelphia,
gambero fritto*, salsa mango, rucola fritta
allergeni: 1,2,4,7

G3. GUNKAN FRAGOLA € 4.50

Rotolo di riso avvolto con salmone, guarnito con philadelphia,
fragola, salsa mango, olive nere macinato
allergeni: 1,4,7 p R




Gunkan Speciale

G4. GUNKAN AVOCADO € 4.50 G5. GUNKAN AMAEBI € 5.50

Rotolo di riso avvolto con salmone, Rotolo di riso avvolto con salmone, guarnito
guarnito con philadelphia, avocado, con burrata di bufala, gambero crudo* argentino,
salsa avocado, granelli di masago salsa cocktail, polvere di olive nere macinato
allergeni: 1,4, 7 allergeni: 1,2,4,7

G6. GUNKAN EBI € 5.00 G7. GUNKAN PUMPKIN WAKAME € 5.00
Rotolo di riso avvolto con alghe nori, Rotolo di riso avvolto con zucchina, guarnito
guarnito con gambero cotto* preparato con mais dolce e alghe di gomma wakame*
con la salsa maionese e tobiko* allergeni: 1

allergeni: 2

G8. GUNKAN STRACCIATELLA € 4.50 G9. GUNKAN PUMPKIN EBI € 5.00
Rotolo di riso avvolto con salmone, guarnito Rotolo di riso avvolto con zucchina, guarnito
con stracciatella di burrata, salsa wasabi-lime con gambero cotto* preparato con la salsa
allergeni: 1,2,4,7 maionese e tobiko*

allergeni: 2



Gunkan Speciale

G10. GUNKAN MARINATO € 5.50

Rotolo di riso avvolto con branzino, guarnito
con tartar di branzino marinato, salsa burrata
e patate dolce fritte

allergeni: 1,4,7

Gll. GUNKAN UNAGI € 6.00

Rotolo di riso avvolto con salmone, guarnito
con anguilla, salsa terriaky, pasta di kataifi fritto
allergeni: 1,4

Gl2. GUNKAN SALMON PLUS € 5.50

Rotolo di riso avvolto con salmone, guarnito
con salmone piccante, salsa spicy maio,
granelli di pistacchio tostato

allergeni: 1,3,4,8

G13. GUNKAN TUNA PLUS € 5.00

Rotolo di riso avvolto con tonno, guarnito
con tonno piccante, salsa spicy maio,
pasta di kataifi fritto

allergeni: 1, 3,4

Gl4. GUNKAN JALAPENO € 5.50

Rotolo di riso venere avvolto con salmone,
guarnito con salmone piccante, salsa
jalapefio, mandorle tostate

allergeni: 1,4, 8

G15. GUNKAN WAKAME € 4.50

Rotolo di riso avvolto con alghe nori,
guarnito con alghe di gomma wakame*
allergeni: 1



Gunkan Speciale

Gl7. GUNKAN SPICY SAKE € 5.00

Rotolo di riso avvolto con alghe nori,
guarnito con salmone piccante
allergeni: 1,4

G18. GUNKAN SPICY TUNA € 5.00

Rotolo di riso avvolto con alghe nori,
guarnito con tonno piccante
allergeni: 1

Gl19. GUNKAN SOY SAKE € 4.50

Rotolo di riso avvolto con sfoglia di soia con
sesamo, guarnito con salmone piccante
allergeni: 1,4, 11

G20. GUNKAN SALMON FIRE € 4.50

Rotolo di riso avvolto con salmone scottato a
fuoco, guarnito con salmone piccante, salsa kepa
allergeni: 1,4, 11

G21. GUNKAN SOY TUNA € 5.00

Rotolo di riso avvolto con sfoglia di soia
con sesamo, guarnito con tonno piccante
allergeni: 1,4, 11

G22. GUNKAN PHILADELPHIA € 5.00

Rotolo di riso avvolto con salmone, guarnito
con philadelphia, salsa terriaky, pasta di kataifi
allergeni: 1,4,7



Gunkan Speciale

G23. GUNKAN BURRATA € 5.00

Rotolo di riso avvolto con salmone, guarnito
con burrata di bufala e salsa burrata, granelli
di pistacchio tostato

allergeni: 4,7, 8

G25. GUNKAN IKURA € 5.50

Rotolo di riso avvolto con alghe nori,
guarnito con ikura* di salmone
allergeni: 1

G26. GUNKAN MIX €10.00

Rotolo di riso avvolto con pesce,
4 pezzi gunkan creato dalla
fantasia dello chef

allergeni: 1,2,4,7,8

G27. GUNKAN FLAMBE € 5.00

Rotolo di riso avvolto con salmone,
guarnito con latte condensato scottato
al fuoco, granelli di pistacchio tostato
allergeni: 1,4,7

G24. GUNKAN SCAMPI € 5.50

Rotolo di riso avvolto con salmone, guarnito
con burrata di bufala, scampi*, salsa foiegras,
salsa oli, peperoni di jalapefio

allergeni: 1,2,4,7




Hoso / Futo Fritto

HO09. CRISPY TUNA € 7.00

Base di riso fritto guarnito con
tonno cotto, salsa spicy maio
e mandorle tostate

allergeni: 1, 3,4,8

H10. CRISPY SHAKE € 7.00

Base di riso fritto guarnito con
salmone piccante, salsa terriaky
e farina di tempura fritta
allergeni: 1,4

H1l. CRISPY KAKIAGE € 6.00

Base di riso fritto guarnito con
verdure miste fritte, salsa menta,
patatine di patate dolce fritte
allergeni: 1

H12. HOSO NIDO € 6.00

Mini roll di riso fritto guarnito con salmone
e mozzarella, farcito con salmone piccante,
salsa zafferano e kataifi

allergeni: 1,4,7

H13. HOSO MANGO € 6.00

Mini roll di riso fritto farcito con salmone
e mozzarella, guarnito con mango,
philadelphia e salsa mango

allergeni: 1,4,7




Hoso / Futo Fritto

H14. HOSO AVOCADO € 5.00

Mini roll di riso fritto farcito con
salmone e mozzarella, guarnito
con avocado, philadelphia

e salsa avocado

allergeni: 1

H15. HOSO FRAGOLA € 6.00

Mini roll di riso fritto farcito con
salmone e mozzarella, guarnito
con fragola, philadelphia

e salsa fragola

allergeni: 1,4,7

H16. HOSO BLUBBERY € 6.00

Mini roll di riso fritto farcito con
salmone e mozzarella, guarnito
con mirtilli, philadelphia

e salsa frutti di bosco

allergeni: 1,4,7

H17. FUTO CALISAKI € 8.00

Roll di riso fritto farcito con surimi*

e gambero cotto* e mozzarella, guarnito
con salsa teriyaki e salsa spicy maio
allergeni: 1,2

H18. FUTO SALMONE € 8.00

Roll di riso fritto, guarnito con salmone,
philadelphia, tobiko*, salsa teriyaki
allergeni: 1,4, 7



Futo Classico

H1. FUTOMAKI SALMONE € 9.00

Roll alga all’ esterno farcito con salmone
e avocado, guarnito con philadelphia
allergeni: 4,7

H2. FUTOMAKI EBITEN € 10.00

Roll alga all’ esterno farcito con gambero

fritto* e avocado, guarnito con pasta |
kataifi e salsa teriyaki 4
allergeni: 1,2

H3. FUTOMAKI TONNO € 9.00

Roll alga all’ esterno farcito con tonno
e avocado, guarnito con salsa maionese
allergeni: 4



Hoso Classico

H4. HOSOMAKI GAMBERO COTTO € 7.00

Mini roll alga all’ esterno farcito
con gambero cotto*
allergeni: 2

H5. HOSOMAKI AVOCADO € 6.00
Mini roll alga all’ esterno farcito con avocado

H6. HOSOMAKI TONNO € 7.00

Mini roll alga all’ esterno farcito con tonno
allergeni: 4

H7. HOSOMAKI SURIMI € 7.00
Mini roll alga all’ esterno farcito
con surimi* di granchio*

allergeni: 1,2

H8. HOSOMAKI SALMONE € 7.00

Mini roll alga all’ esterno
farcito con salmone
allergeni: 4



Uramaki Classico

MO1. URAMAKI MIURA € 10,00 MO02. URAMAKI SALMONE AVOCADO € 10,00
Roll di riso bianco farcito con salmone cotto, Roll di riso bianco farcito con salmone crudo
guarnito con philadelphia, pasta di kataifi e fette di avocado, guarnito con sesamo

fritto, salsa terriaky e sesamo allergeni: 4,11

allergeni: 1,4, 11

MO03. URAMAKI MO04. URAMAKI SPICY SHAKE € 10,00
SALMONE PHILADELPHIA €10,00 Roll di riso bianco farcito con tartar di salmone
Roll di riso bianco farcito con salmone piccante e erba cipollina, guarnito con sesamo

crudo e fette di avocado, guarnito allergeni: 4,11

con philadelphia e sesamo
allergeni: 4,7, 11

MO0S5. BALTIMORA TOBIK € 10,00 M06. URAMAKI MANDORLE € 12,00
Roll di riso bianco farcito con salmone fritto Roll di riso bianco farcito con salmone

e avocado, guarnito con tobiko*, salsa spicy crudo e avocado, guarnito con philadelphia,
maionese, salsa teriyaki e granelli di sesamo mandorle tostate, salsa terriaky e sesamo

allergeni: 1,4, 11 allergeni: 1,4,7,8,11



Uramaki Classico

MO7. URAMAKI SALMONE FRITTO € 12.00 M08. URAMAKI UNAGI € 10.00
Roll di riso bianco farcito con salmone Roll di riso bianco farcito con salmone
fritto e avocado, guarnito con salsa cotto, guarnito con anguilla cotta,
teriyaki, philadelphia e sesamo salsa teriyaki, kataifi e sesamo
allergeni: 1,4,7,11 allergeni: 1,4, 11

M09. URAMAKI SPICY TUNA € 12.00 MI0. URAMAKI TONNO COTTO € 12.00
Roll di riso bianco farcito con tartar di tonno Roll di riso bianco farcito con tonno cotto,
piccante e erba cipollina, guarnito con sesamo guarnito con cipolla fritta, salsa maionese,
allergeni: 4,11 salsa teriyaki e sesamo

allergeni: 1,4, 11

MIl. URAMAKI RAINBOW <€ 13.00 Mi12. URAMAKI CALIFORNIA € 11.00
Roll di riso bianco farcito con salmone Roll di riso bianco farcito con surimi* e

e avocado, guarnito con salmone, tonno, avocado, guarnito con maionese e sesamo
branzino, gamberi cotto* e sesamo allergeni: 2,11

allergeni: 4,11



Uramaki Classico

MI13. URAMAKI EBITEN € 11.00

Roll di riso bianco farcito con gambero
fritto*, guarnito con pasta di kataifi,
salsa teriyaky e sesamo

allergeni: 1,4, 11

Mi14. URAMAKI EBI MANDORLE € 13.00

Roll di riso bianco farcito con gambero
fritto*, guarnito con salmone, philadelphia,
mango, mandorle, salsa rucola e sesamo
allergeni: 1,4,7,8,11

M15. URAMAKI TRAMEZZINO € 11.00

Tramezzino di riso farcito con salmone
piccante, avocado, philadelphia, salsa
teriyaki e tempura di farina

allergeni: 1,4,7,11

M16. URAMAKI FLOWER SELECTION € 12.00

Roll di riso bianco farcito con fette di avocado
e fiori di zucca fritta, guarnito con salmone,
philadelphia, pomodoro secco e sesamo
allergeni: 1,4,7,11

M17. URAMAKI BURRATA € 14.00

Roll di riso bianco farcito con avocado e fior
di zucca, guarnito con gambero crudo*, salsa
burrata, polvere di prezzemolo e sesamo
allergeni: 1,4,7,11

M18. URAMAKI CHIPS ROLL € 11.00

Roll di riso bianco farcito con gambero
fritto*, guarnito con patatine, salsa
avocado, salsa teriyaki e sesamo
allergeni: 1,2, 11



Uramaki Classico

M19. URAMAKI SAKE FLO € 11.00 M20. TATAKI ROLL € 15.00

Roll di riso bianco farcito con salmone e Roll di riso bianco farcito con avocado e
avocado, guarnito con salmone, philadelphia, philadelphia, guarnito con masago, mango,
kataifi, salsa teriyaki e sesamo fragola, tonno tataki, salsa mango e polvere
allergeni: 1,4,7,11 di sesamo

allergeni: 1,4,7,11

M2l1. SALMON PASSION € 12.00 M22. URAMAKI HOT MIURA € 13.00

Roll di riso bianco farcito con salmone Roll di riso bianco farcito con salmone cotto,
fritto e avocado, guarnito con salmone, guarnito con fiori di zucca fritta, philadelphia,
philadelphia, salsa passione e sesamo salsa spicy maio, strisce di porro fritte e sesamo
allergeni: 1,4,7,11 allergeni: 1,3,4,7,11

M23. URAMAKI KAKIAGE TUNA € 13.00 M24. URAMAKI TROPICAL ALMOND € 11.00
Roll di riso bianco farcito con tonno cotto, Roll di riso bianco farcito con asparagi in
guarnito con verdure miste fritte, salsa tropical, tempura, guarnito con philadelphia, salsa
philadelphia, alghe nori macinato e sesamo tropical, mandorle tostate e sesamo

allergeni: 1,4,7,11 allergeni: 1,7, 8,11



Uramaki Classico

M25. URAMAKI SPICY TUNA PLUS € 13.00 M26. URAMAKI SPICY SALMON PLUS € 11.00
Roll di riso bianco farcito con tonno piccante, Roll di riso bianco farcito con salmone piccante,
guarnito con tonno piccante, farina di tempura guarnito con salmone piccante, farina di tempura
fritta, salsa spicy maio e sesamo fritta, salsa spicy maio e sesamo

allergeni: 1, 3,4, 11 allergeni: 1, 3,4, 11

M27. URAMAKI DRAGON ROLL € 12.00 M28. URAMAKI TUNA STYLE € 13.00
Roll di riso bianco farcito con gambero fritto*, Roll di riso bianco farcito con tonno cotto,
guarnito con fette di avocado, salmone piccante, guarnito con granelli di pistacchio tostato,
salsa keps, granelli di masago e sesamo salsa teriyaky, salsa mango e sesamo
allergeni: 1,4, 11 allergeni: 1,4, 8,11

M29. RED DEVIL ROLL € 15.00 \

Roll di riso bianco farcito con gambero crudo* \

e avocado, guarnito con burrata di bufala,

avocado, gambero rosso*, crema di tartufo,
olive nere, salsa miso e sesamo
allergeni: 1,2,7,11 (



Uramaki Classico

M30. TIGER FIAMMA ROLL € 11.00 M31. URAMAKI EBI FLO € 13.00

Roll di riso bianco farcito con gambero fritto*, Roll di riso bianco farcito con gambero cotto*
guarnito con salmone scottato, sesamo macinato, preparato con maionese e tobiko*, guarnito
salsa teriyaky, salsa ketchup e sesamo con salmone, philadelphia, granelli di pistacchio
allergeni: 1,2,4,11 tostato, salsa jalapeno e sesamo

allergeni: 2,4, 8,11

M32. MIURA FIAMMA ROLL € 11.00 M33. WHITE TUNA FIRE € 13.00

Roll di riso bianco farcito con salmone cotto, Roll di riso bianco farcito con tonno e avocado,
guarnito con salmone scottato, salsa terriaky, guarnito con tonno scottato, pomodoro secco,
salsa ketchup, sesamo macinato e sesamo salsa tonnata e sesamo

allergeni: 1,4,7,11 allergeni: 1,4, 11

M35. WHITE TAMAGO ROLL € 11.00

Roll di riso bianco farcito con fiori di zucca,
guarnito con salmone piccante, salsa
mango, salsa terriaky, prezzemolo =
macinato e sesamo 3P
allergeni: 1,4, 11




Uramaki Speciale

M36. HAMAKKI VEGGY € 11.00

Roll di riso giallo allo zafferano farcito
con verdure miste fritte, guarnito con
sesamo, salsa spicy maio, patatine

di patate dolce fritte

allergeni: 1,3, 11

M38. URAMAKI PINK MONSTER € 12.00

Roll di riso rosa farcito con gambero fritto*

e avocado, guarnito con philadelphia e salsa
avocado, salsa terriaky, pasta di kataifi fritto
allergeni: 1,2, 7

M40. URAMAKI PINK TUNA € 12.00

Roll di riso rosa farcito con tonno cotto,
guarnito con philadelphia, salsa menta
e granelli di masago
allergeni: 1,4,7

M37. HAMAKKI GOLD € 12.00

Roll di riso giallo allo zafferano farcito

con avocado, guarnito con tonno piccante,
salsa spicy maio, prezzemolo macinato
allergeni: 1, 3,4

M39. URAMAKI PINK SHRIMP € 12.00

*

Roll di riso rosa farcito con gambero fritto
e avocado, guarnito con salsa frambe e
gambero crudo* argentino scottato, salsa
terriaky e patatine di patate dolce fritte
allergeni: 1,2, 4




Uramaki Speciale

M41. URAMAKI PINK KAEDE € 12.00

Roll di riso rosa farcito con salmone crudo
e avocado, guarnito con fiori di zucca fritta
e salmone piccante, salsa tropical

e granelli di masago

allergeni: 1, 3,4

M42. HAMAKKI SALMON TARTAR € 12.00

Roll di riso giallo allo zafferano farcito
con salmone fritto, guarnito con salmone
piccante, salsa senape, salsa mango

e granelli di masago

allergeni: 1, 3,4

M43. URAMAKI PINK AOTO € 12.00

Roll di riso rosa farcito con salmone crudo

e avocado, guarnito con fette di avocado,
philadelphia, salsa yogurt e granelli di masago
allergeni: 1,4,7

Mé6I. PINK SHALLOP € 13.00

Roll di riso rosa farcito con
salmone crudo e avocado,
guarnito con capasante* e
salmone piccante, mango,
granelli di masago e salsa

avocado

allergeni: 1,4, 14

M44. YUZUKI PINK TUNA € 13.00

Roll di riso rosa farcito con tonno cotto,
guarnito con spray di oro gold, burrata
di bufala e salsa avocado

allergeni: 1,4,7




Uramaki Black

M45. URAMAKI BLACK MANDORLE € 12.00 M46. URAMAKI DI SEPPIA ROLL € 14.00
Roll di riso nero venere farcito con salmone Roll di riso nero venere farcito con salmone
crudo e avocado, guarnito con salsa zafferano, crudo e avocado, guarnito con sesamo,
scaglie di mandorle tostate salmone scottato, philadelphia, gambero
allergeni: 1,4, 8 fritto*, salsa terriaky, salsa kipa

allergeni: 1,2,4,7,11

M47. BLACK SALMONE ROLL € 12.00 M48. BLACK EBITEN SPECIALE € 13.00
Roll di riso nero venere farcito con gambero Roll di riso nero venere farcito con gambero
fritto* e avocado, guarnito con sesamo, fritto* e insalata, guarnito con sesamo,
tartar di salmone piccante, salsa keppa philadelphia, salsa rucola e pasta

allergeni: 1,2,4,11 di kataifi fritto

allergeni: 1,2,7,11

M49. WHITE FLOWER ROLL € 12.00 M50. BLACK ROCK ROLL € 12.00

Roll di riso nero venere farcito con fiori Roll di riso nero venere farcito con avocado,
di zucca fritta, guarnito con philadelphia, guarnito con salmone piccante, salsa rucola
gambero fritto*, salsa yogurt e scaglie di mandorle tostate

allergeni: 1,2,7 allergeni: 1,4,8



Uramaki Black

M5I1. URAMAKI FLOWER PLUS € 12.00 M52. BLACK TAMAGO ROLL € 12.00
Roll di riso nero venere farcito con salmone Roll di riso nero venere farcito con fiori di

e avocado, guarnito con salmone scottato, zucca fritta, guarnito con salmone piccante,
salsa frambe, salsa terriaky, granelli salsa terriaky, granelli di masago

di pistacchio tostato allergeni: 1,4

allergeni: 1,4,7,8

M53. BLACK JALAPENO € 15.00 M5&4. URAMAKI BLACK KAKIAGE TUNA’S € 13.00
Roll di riso venere farcito con gambero Roll di riso nero venere farcito con tonno cotto,

cotto* e avocado, guarnito con salmone, guarnito con fiori di zucca fritta, philadelphia,
philadelphia, pasta di kataifi fritto salsa mango e alghe nori macinato

e salsa jalapefio allergeni: 1,4,7

allergeni: 1,2,4,7

MS55. BLACK GREEN TARTAR ROLL € 11.00

Roll di riso nero venere farcito con asparagi

in tempura, guarnito con salmone

piccante, salsa rucola e
allergeni: 1,4 i




Uramaki Black

M56. BLACK VEGAN MAKI € 13.00

Roll di riso nero venere farcito con asparagi
in tempura, guarnito con fette di avocado
e philadelphia, salsa yogurt e salsa mango
allergeni: 1,7

M57. YUZUKI MIURA € 12.00

Roll di riso nero venere farcito con salmone
cotto e avocado, guarnito con spray oro,
philadelphia, salsa avocado

allergeni: 1,4,7

M60. YUZUKI GOLD ASTICE € 12.00

Roll di riso nero venere farcito con astice
e gamberoni*, guarnito con stracciatella
di bufala, salsa burrata e salsa mango
allergeni: 1,2,7

*

MS58. YUZUKI GOLD AMAEBI € 12.00

Roll di riso nero venere farcito con gambero
crudo* argentino e avocado, guarnito con
spray oro e burrata di bufala, salsa zafferano
allergeni: 1,2, 7

MS59. YUZUKI GOLD CAPESANTE € 13.00

Roll di riso nero venere farcito con gambero
crudo* argentino e avocado, guarnito con
capesante*, spray di oro, burrata di bufala,
avocado, fragola e salsa mango

allergeni: 1,2,7, 14




Temaki

T31. BLACK SOY SALMON € 7.00

Foglia di tofu e sesamo farcita con riso
venere, salmone piccante, avocado,
crema foiegras e pistacchio

allergeni: 4, 8,11

T32. SOY MANGO € 6.50

Foglia di tofu e sesamo farcita
con riso bianco, salmone,
avocado, salsa mango e kataifi
allergeni: 1,4, 11

T33. RED KAKIAGE € 7.00

Foglia di tofu e sesamo farcita con riso rosa,
verdure fritte, avocado e salsa rucola
allergeni: 1,11

T34. GIALLA EBI € 6.50

Foglia di tofu e sesamo farcita con riso
giallo zafferano, gambero fritto*, avocado,
salsa senape e salsa jalapefo

allergeni: 1,2




T35. TEMAKY TONNO AVOCADO € 7.00

Cono di alga farcita con tonno, avocado,
salsa teriyaki, maionese e sesamo tostate
allergeni: 3,4,6,11

T36. TEMAKY SALMONE AVOCADO € 6.50

Cono di alga farcita con salmone, avocado,
maionese e sesamo tostate
allergeni: 1,4, 11

T41. TEMAKY EBITEN € 6.50

Cono di alga farcita con gambero
fritto*, avocado, salsa terriaky
allergeni: 1,2, 11

T42. TEMAKI CALIFORNIA € 6.50

Cono di alga farcita con surimi* di granchio*
e gambero cotto*, avocado, sesamo tostate
e maionese

allergeni: 2,11

T43. TEMAKI MIURA € 6.50

Cono di alga farcita con
salmone cotto, avocado e kataifi
allergeni: 1,4

T44. TEMAKI TUNA COTTO € 7.00

Cono di alga farcita con tonno cotto, avocado,
cipolla fritta e salsa spicy maionese
allergeni: 1,4



Temaki

T37. PINK SPICY SALMON € 6.50

Foglia di tofu farcita con riso bianco,
salmone piccante, salsa spicy mango
e cipolla fritta

allergeni: 1,4, 11

T38. PINK KAKIAGE SALMON € 7.00

Foglia di tofu farcita con riso venere,
verdure fritte, salmone piccante,
salsa rucola e kataifi

allergeni: 1,4

T39. PINK COCKTAIL € 7.00

Foglia di tofu farcita con riso giallo
zafferano, gambero cotto*, avocado,
salsa cocktail e granelli di sesamo
allergeni: 1,2,11

T45. PINK TUNA SPICY € 7.00

Foglia di tofu farcita con riso bianco,
tonno piccante, avocado, mandorle
tostate, salsa spicy mango

e salsa tonnata

allergeni: 1,4, 8




Sashimi

S07. SASHIMI SALMONE € 9.00

5 fette di sashimi salmone
allergeni: 4

S08. SASHIMI TONNO € 12.00

5 fettine di sashimi tonno
allergeni: 4



Sashimi

S45. SASHIMI MISTO € 12.00

Fettine di pesce misto (tot 6pz)
allergeni: 4

S10. SASHIMI SCAMPI € 12.00

2 pezzi scampi* crudi con la salsa oli
allergeni: 1,2

S17. SASHIMI SELECTION € 9.00

5 fettine di sashimi salmone scottato a fuoco
con ragu bolognese, accompagnato da salsa
tropical e scaglie di parmigiano

allergeni: 1,4,7

S1400. SASHIMI STRAWBERRY € 9.00

5 fettine di sashimi salmone con masago*
all’ esterno, con salsa strawberry, salsa
avocado e salsa yogurt, olio basilico

e prezzemolo macinato

allergeni: 1,4, 6




Sashimi

S1300. SASHIMI BUFALA € 11.00

Fette miste di pesce assortite sulla base di burrata
di bufala, con salsa passione e salsa wasabi-lime,
alghe nori fritta e olive nere macinato, peperoni
macinato e strisce di peperoni koreani
allergeni: 1,2,3,4,5,6,7

S1600. SASHIMI FLAMBE € 8.00

5 fettine di sashimi salmone scottato a fuoco
su letto di salsa a base di mango, olio basilico
e granelli di pistacchio tostato
allergeni: 4,5,7

S1500. SASHIMI MIX BERRY € 8.00

Fettine di sashimi misto scottato a fuoco, su

un letto di salsa a base di mango, olio basilico

e salsa frutti di bosco, accompagnato da granelli
di pistacchio tostato e olive nere macinato
allergeni: 4,5,7,8



Sashimi

S09. SASHIMI RICCIOLA € 10.00 S22. SASHIMI MARINATO € 9.00
5 fettine di sashimi ricciola 5 fettine di sashimi salmone marinato
allergeni: 4 allergeni: 4

el
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S1l. SASHIMI TOKUSHIMA € 15.00

Fette miste di pesce assortite, 1 pezzo ventole artiche*,

1 pezzo di scampo*, 1 pezzo di gambero rosso*, 1 pezzo di gambero crudo*
allergeni: 2,4



Carpaccio

C100. CARPACCIO AMAEBI €10.00

Carpaccio di salmone marinato,
con tartar di gambero crudo* C200. CARPACCIO MARINATO € 12.00
glassato da salsa zafferano,
olio basilico e rucola fritta
allergeni: 1,2,4

Carpaccio di salmone marinato, con
mango fresco, salsa rucola, granelli
di masago e olio basilico

allergeni: 1,4

C300. CARPACCIO HONORS € 12.00

Carpaccio di salmone marinato con tartar
di gambero crudo*, glassato da salsa C400. CARPACCIO RED PASSION € 12.00
mango e salsa yogurt, granelli di masago
e prezzemolo macinato e olio basilico
allergeni: 1,2,4,7

Carpaccio di salmone marinato, glassato
con salsa avocado e salsa passione,
gherigli, olio basilico e frutta di capperi
allergeni: 1,4, 8



Carpaccio

C500. CARPACCIO SALMONE €10.00

Carpaccio di salmone, con salsa
ponzu, sesamo tostate
allergeni: 1,4, 11

C600. CARPACCIO TONNO € 12.00

Carpaccio di tonno con salsa ponzu
plus, sesamo tostate
allergeni: 1,4, 11

C700. CARPACCIO SCOTTATO WASABI € 12.00

Carpaccio di pesce misto scottato, con kizami
e salsa wasabi, granelli di masago
allergeni: 1,4

C800. CARPACCIO EXOTIC € 12.00

Carpaccio di salmone, glassato con salsa
avocado, immerso nella salsa passione
con granelli di pinoli e olio basilico
allergeni: 1,4, 8




Carpaccio

C900. CARPACCIO PASSION FRUIT € 12.00

Carpaccio di salmone, con mango

e fragola fresca, immerso nella salsa
passione, granelli di masago
allergeni: 1,4

C1000. CARPACCIO KEPA € 12.00

Carpaccio di salmone e tartar di gambero
crudo* scottato, immerso nella salsa kepa
e prezzemolo macinato
allergeni: 1,2,4,11

C1100. CARPACCIO COCCO € 12.00

Carpaccio di pesce misto, immerso nella

salsa burrata, salsa teriyaki e salsa passione,
olio basilico, olive macinate e cocco grattugiato
allergeni: 1,4,7,8




Carpaccio

C1900. CARPACCIO YOGURT € 12.00

Carpaccio di pesce misto e capasante*,
immerso nella salsa yogurt e salsa passione,
olio basilico e olive nere macinato

allergeni: 1,4,7,14

C1800. CARPACCIO SUZUKI € 12.00

Carpaccio di branzino con kizami fresco e
immerso nella salsa ponzu plus, olio basilico
allergeni: 1,4

C1700. CARPACCIO SMOKE € 12.00

Carpaccio di salmone marinato, immerso
nella salsa insalata e olive nere macinato
allergeni: 1,4

C1300. CARPACCIO JALAPENO € 12.00

Carpaccio di ricciola glassato da salsa jalapefio,
immerso nella salsa miso, con olio basilico e
peperoni di jalapefo e prezzemolo macinato
allergeni: 1,4

C1200. CARPACCIO KAIYO CHIA € 12.00

Carpaccio di pesce misto, glassato con
spicy-mango e avocado, servito con
ponzu, semi di chia e biscotti macinato
allergeni: 1,4,8

C1400. CARPACCIO SCAMPI €10.00

Carpaccio di branzino con tartar di scampi*
crudi, immerso nella salsa wasabi-lime e
kizami, olio basilico e prezzemolo macinato
allergeni: 1,2, 4



Primi

187. RISO BIANCO € 2.00
Riso bianco

185. RISO SALTATO CANTONESE € 4.50

Riso, piselli, uova, prosciutto
allergeni: 3

184. RISO KAIYO AL NERO DI TARTUFO € 10.00

Riso, tartufo nero, uova, pancetta
allergeni: 1

182. SALMON RICE € 8.00

Riso saltato con
salmone, salsa pepe nero, peperoni e cipolla
allergeni: 1, 3,4

186. RISO SALTATO ALLA PECHINESE € 5.50

Riso, gamberetti*, granchio*, uova,
piccante, salsa di soia
allergeni: 1,2,3




175. UDON CON GAMBERETTI € 8.00 176. UDON ALLO ZAFFERANO € 10.00

Udon (farina di grano), gamberetti*, Udon (farina di grano), zafferano, speck
cipolla, salsa di soia allergeni: 1
allergeni: 4

180. SPAGHETTI 179. SPAGHETTI

DI RISO CON GAMBERETTI € 5.50 DI SOIA CON GAMBERETTI € 5.50
Spaghetti di riso, gamberetti*, cipolla Spaghetti di soia, gamberetti*, carote,
verde, salsa di soia, olio di sesamo zucchine, germogli di soia, salsa di soia,
allergeni: 1,2,6 olio di sesamo

allergeni: 1,2,6

178. SPAGHETTI DI SOIA PICCANTE € 5.50 482. CHICKEN RICE BOWL € 5.50
Spaghetti di soia, peperoncino, aglio, Riso bianco, pollo, teriyaki, sesamo
cipolla, salsa di soia, olio di sesamo, allergeni: 1,6, 11

carne di maiale
allergeni: 1,6



483. MIX RICE BOWL € 6.00

Riso bianco, carote, zucchine,
gamberetti*, pollo, bamboo
allergeni: 1,2,3,6

189. RAMEN
IN BRODO CON FRUTTI DI MARE € 8.00
Ramen (farina di grano), frutti di mare*

(gamberetti*, calamari*), brodo, salsa di soia
allergeni: 1,2, 6,14

188. RAMEN |
N BRODO CON MANZO € 8.00
Ramen (farina di grano), manzo,

brodo, uovo, salsa di soia
allergeni: 1,6

481. GNOCCHI CINESI
SALTATI CON GAMBERI E VERDURE € 6.00
Gnocchi di riso, uovo, carote,

zucchine, gamberetti*
allergeni: 1,2,3,6




198. PAK CHOI SALTATO € 4.50
Pak choi

203. GERMOGLI DI SOIA SALTATI € 4.00
Germogli di soia

191. TOFU CON FUNGHI E BAMBU € 5.50

Tofu, funghi, bambu, salsa di soia, olio
allergeni: 1,6

215. BRANZINO IN AGRODOLCE € 12.00

Branzino, zucchero, aceto, pomodoro,
ananas, peperone, olio, sale
allergeni: 1,4

193. POLLO IN TERIYAKI € 5.00

Pollo, salsa teriyaki
allergeni: 1,6

194. POLLO IN AGRODOLCE € 6.50

Pollo, zucchero, aceto, pomodoro,
peperone, olio, sale
allergeni: 1



192. POLLO PICCANTE € 6.50

Pollo, salsa piccante, peperoni,
cipolla, arachidi
allergeni: 1,5,6,8

195. POLLO CON FUNGHI E BAMBU € 6.50

Pollo, funghi, bambu, salsa di soia
allergeni: 1,6

196. POLLO ALLE MANDORLE € 6.00

Pollo, mandorle, salsa di soia
allergeni: 1,6, 8

197. POLLO
PANGRATTATO ALL’ORIENTALE € 6.50

Nuggets di pollo, aglio, peperoncino,
cipolla verde, sale, zucchero,

salsa di soia, olio

allergeni: 1,6

207. GAMBERETTI
IN SALSA AGRODOLCE € 8.00

Gamberetti*, salsa agrodolce,
ananas, pomodoro
allergeni: 1,2

214. GAMBERETTI AL MANGO € 9.00

Gamberetti*, mango, pepe
allergeni: 1,2



206. GAMBERETTI PICCANTI € 8.00 213. GAMBERETTI AL LIMONE € 8.00

Gamberetti*, peperoncino, salsa di soia Gamberetti*, limone, sale, pepe
allergeni: 1,2,6 allergeni: 1,2

208. GAMBERETTI 211. GAMBERETTI SALTATI SALE PEPE € 8.00
CON FUNGHI E BAMBU € 8.00 Gamberetti*, Sale’ pepe

Gamberetti*, funghi, bambu, salsa di soia allergeni: 2

allergeni: 1,2,6

209. GAMBERONI 201. MANZO CON ZENZERO E CIPOLLA € 8.00
PANGRATTATO ALL’ORIENTALE € 12.00 Manzo, zenzero, cipollini, salsa di soia
Gamberoni* allergeni: 1,6

allergeni: 1,2



202. MANZO AL PEPE NERO € 8.00 217. ANATRA FRITTO € 8.00

Manzo, pepe nero, peperone, cipolla Anatra, salsa hoisin
allergeni: 1,6 allergeni: 1

218. ANATRA ALL’ARANCIA € 8.50 192A. POLLO AL LIMONE € 6.50
Anatra, arancia, zucchero, aceto, brodo Fette di pollo saltato con salsa al limone
allergeni: 1 allergeni: 1

213A. GAMBERETTI ZENZERO E CIPOLLA € 8.00

Gamberetti*, zenzero, cipolla
allergeni: 1,2




Griglia

240. ZUCCHINE ALLA GRIGLIA € 3.50
Zucchine

246. SALMONE ALLA GRIGLIA € 8.00

Salmone
allergeni: 4

247. BRANZINO ALLA GRIGLIA € 8.00

Branzino
allergeni: 4

243. SPIEDINI DI GAMBERI ALLA GRIGLIA € 7.50

Gamberi*
allergeni: 1,2

248B. GAMBERONI ALLA GRIGLIA € 8.50

Gamberoni*
allergeni: 2




Griglia

248. COZZE ALLA GRIGLIA €10.00

Cozze*
allergeni: 14

245. SEPPIOLINI ALLA GRIGLIA € 8.00
Seppiolini*
allergeni: 14

241. SPIEDINI DI POLLO ALLA GRIGLIA € 6.00
Pollo

242. SPIEDINI DI MANZO ALLA GRIGLIA € 7.50
Manzo

244, SPIEDINI DI AGNELLO ALLA GRIGLIA € 8.50
Agnello




Scodella e Piastre

220. MANZO IN SCODELLA PICCANTE € 12.00
Manzo, peperoncino piccante,

spezie, germogli di soia

allergeni: 1,6

221. FRUTTI DI MARE IN SCODELLA PICCANTE € 12.00
Frutti di mare*, peperoncino

piccante, spezie, germogli di soia

allergeni: 1,2,6

222. CAVOLFIORE IN SCODELLA PICCANTE € 6.50
Cavolfiore, peperoncino piccante,

spezie, germogli di soia

allergeni: 1,6

223. CALAMARI IN SCODELLA PICCANTE € 10.00
Calamari*, peperoncino piccante,

spezie, germogli di soia

allergeni: 1,6




Scodella e Piastre

226. SEPPIE ALLA PIASTRA PICCANTE € 12.00

Seppie*, peperoncino piccante, pepe nero
allergeni: 1,6, 14

224. POLLO ALLA PIASTRA PICCANTE € 8.00

Pollo, peperoncino piccante, pepe nero
allergeni: 1,6

225. GAMBERONI ALLA PIASTRA PICCANTE € 15.00

Gamberoni*, peperoncino piccante, pepe nero
allergeni: 1,2,6




Frittura

230. LE NUVOLE DI DRAGO € 3.00

Farina di tapioca, gamberi*, sale, olio
allergeni: 2

232. INVOLTINO
DI PRIMAVERA FRITTO (Ipz.) € 5.00

Pasta fritta (farina di grano), verdure miste
allergeni: 1,6

227. SACCHETTI D’ORO FRITTI € 5.00

Farina di grano, gamberi*, verdure
allergeni: 1,2

234. GAMBERI
233. INVOLTINI DI GAMBERO FRITTO € 5.00 FRITTI AVWOLTO CON PATATE € 5.00
Pasta fillo (farina di grano), gamberetti*, Gamberi*, pasta sfoglia, olio
verdure miste, olio allergeni: 1,2

allergeni: 1,2



Frittura

231. INVOLTINO VIETNAMITA FRITTO € 7.00 235. TEMPURA DI VERDURE MISTE € 8.00
Carta di riso, carne di maiale, gamberetti*, Verdure, pastella
vermicelli di riso, funghi, olio allergeni: 1,3

allergeni: 1,2

228. TEMPURA DI GAMBERI € 10.00 236. TEMPURA

Gamberetti*, pastella MISTO DI VERDURE E GAMBERI € 10.00
allergeni: 1,2, 3

Gamberetti*, pastella
allergeni: 1,2,3

237. CHELE DI GRANCHIO FRITTE € 6.00

Chele di granchio*, pastella

(farina di grano, uova), pangrattato, olio
allergeni: 1,2, 3



Antipastl

239. ANELLI DI CALAMARI FRITTI € 6.00

Calamari*, farina, uova
allergeni: 1, 3, 14

229. TAKOYAKI € 8.50

Polpo*, farina, uova,
zenzero, cipolla verde, salsa takoyaki
allergeni: 1, 3, 14

238. NUGGETS DI POLLO FRITTO € 5.00

Pollo, farina di grano, uova, pangrattato, olio
allergeni: 1,3

230B. PATATINE FRITTE € 3.50
Patatine*



